SKAREHALLERNES KONFERENCECENTER ZBC

Selskab og fest

Vaer med. Verden er til at forandre - zbc.dk



Kaerlighed til mad

Passion for rdvarer og et bankende hjerte for gaestfrihed.
Det er essensen af Skaerehallernes Konferencecenter.
Her kan du trygt leegge dit festarrangement i vores
haender - vi garanterer for kvaliteten. Din fest — vores mal.
Den bedste fest er den, du selv skaber.

Vi har sammensat forslag til, hvordan dagen kunne se ud,
men du er naturligvis 0ogsé velkommen til at sammensaet-
te aftenen praecis efter dine gnsker.

Skeerehallernes Konferencecenter ligger midtiden
gamle Slagteriskole. Her finder du naerveer, stemning

og professionelle medarbejdere, der alle breender for at
gere dit og dine gaesters ophold til en saerlig oplevelse.

Nyd det hele lidt lzengere

Prisen for festpakker er inklusiv eget festlokale, lys, duge,
stofservietter samt flotte menukort til bordene med jeres
udvalgte menu.

Overnatningspriser i forbindelse med selskab

Standard dobbeltvaerelse
inkl. stor morgenbuffet ..o, DKK. 735,-

Standard enkeltvaerelse
inkl. stor morgenbuffet ......c.ccceeeiiiiiiiiis DKK. 695,-

Tilleeg pr. person
ved afholdelse af selskab pé helligdage ....... DKK. 100,-

Tilleeq pr. tiener
pr. V2 timeiovertid oo DKK. 150,-

Alle priser er inkl. moms

Velkommen pé Skaerehallernes Konferencecenter ZBC.

Lasse Kruuse
Konferencecenterchef



Menu Skaerehallerne

6 timers arrangement

Velkomstdrink

Raget laks m/rygeostcreme, redbe-

de, spradt rugbred og urter

Helstegt hajrebsfilet m/sasonens
grentsager, redvinssauce, bear-

naisesauce, hvidlagsstegte svampe,

sprode log og ristede sma kartofler

/Eble- og peere Tarte Tatin m/
hjemmelavet vaniljeis og kanelkiks

Huset vine serveres ad libitum
under hele middagen.

Kaffe/te serveres efter middagen
(senest kl. 23.00).

Pr. kuvert kun DKK. 525,-
min. 20 kuverter

Festforslag |

8 timers arrangement

Velkomstdrink
3-retters festmenu
(hovedret serveres 2 ganq)

Banketvine, gl og vand ad libitum
under middagen

Kaffe/te med cognac eller likar

Pr. kuvert kun DKK. 779,-
min. 20 kuverter

Festforslag Il

8 timers arrangement

Velkomstdrink
4-retters festmenu
(hovedret serveres 2 ganq)

Banketvine, gl og vand ad libitum
under middagen

Kaffe/te med cognac eller likar
Fri bar med banketvine, al og vand
i3 timer

Natmad - Veelg frit fra vores festme-
nukort

Standard blomsterdekorationeri
farver efter jeres valg

Pr. kuvert kun DKK. 1025,-
min. 20 kuverter



MULIGE MENUER TIL FESTFORSLAG | & I

Festmenukort

FORRETTER - MELLEMRETTER
April-august

[J Blinis med tigerejer, stenbidderrogn, grredrogn og
reget laks

O Rimmet torsk, serveret med svampemayo, spred
parmaskinke, redbede og brondkarse

[ Carpaccio pé bund af pluksalat med frisk havlet
parmesanost, balsamico glace og pinjekerner

0 Jomfruhummer i bisque med dildolie, sprade kartof-
ler, og jordskokker

] Reget andebryst med redlggssalsa, sma breendte lag
og sgd balsamico

September - marts

] Rimmet torsk, serveret med svampemayo, sprad
parmaskinke, radbede og brandkarse

[ Blinis med tigerrejer, stenbider- eller grredrogn og
reget laks

[J Reget andebryst med radlggssalsa, sma breendte lag
0g sad balsamico

[ Skagenskinke med rillette af grisekaeber, puffet svaer,
Karl Johan-mayo og syltede saesonens baer

[ Terrine af reget unghane, hertil pickles af redbeder,
syltede bagehatte og sprade urter.

HOVEDRETTER

April - august

[ Svinemerbrad rullet i friske krydderurter, champig-
non 4 la creme med basilikum, nye kartofler og spaede
grgntsager

] Helstegt oksefilet med rgdvinssauce, nye kartofler og
saesonens grentsager

J Unghanebryst med havtorn citronsauce, grillet fenni-
kel, kartofler med dild, olivenolie og citron

[ Filet Royal af dansk gris, stegt og rullet i salvie, saltet
citron med skank a la breendende kaerlighed, ba-
consauce samt ristede og syltede lgg.



I Girill buffet (fra maj mé&ned): Dansk okseculotte fra
egen slagter, grillkaller i barbecue, frankfurter, Coleslaw,

bannesalat, 2 slags friske salat, kartoffelsalat, nye kartofler
ilgvstikkeolie. Brad og to slags pesto (DKK. +45,- pr.
person)

I Havtaske rulleti porreaske med risotto, kantareller,
sorte kiks, sprede leg og urter.

September - marts

[J Kronhjortefilet med ssesonens grentsager, sprede
jordskokker, Karl Johan-sauce og Pommes Anna (DKK. +
99, pr. person)

[0 Helstegt oksefilet med redvinssauce, kalrabi, Pom-
mes Anna og sa&sonens grantsager

[ Svinemearbrad rullet i friske krydderurter, champignon
& la creme med basilikum, kartofler, ristet rosenkdl med
saltede mandler og bagte radlgg

[ Filet Royal af dansk gris, stegt og rullet i salvie,
saltet citron med skank a la breendende kaerlighed, ba-
consauce samt ristede og syltede lgg.

DESSERT

[ Créme brulée med hjemmelavet mark chokoladeis
[J Gateau Marcel kage med baercoulis og hjemmelavet
vaniljeis

O Jordbeer-rabarbertrifli med mascarponecreme og
makroner (kun i saeson - juni, juli og august)

[J Bagt &eble-cheesecake med ablesorbet

(] Teerte af mark og lys chokolade, hertil karameliscreme
og vanillekiks

[ Ostetallerken med akologiske danske oste, sylt og
hjemmelavet knaekbrad.

NATMAD

[0 Luksustarteletter med hgns i asparges

0 Hjemmelavede frikadeller med gammeldags kartof-
felsalat dertil blandet salat og friskbagt brad

[ "Lav selv” hotdogs af hjemmelavede palser med
klassisk tilbehar

[ Biksemad med spejleeg og redbeder (DKK. + 20,- pr.
person)

[ Pglse/ostebord med & slags péleeg og & slags ost,
tilbehear og brad (DKK. + 20,- pr. person).



RECEPTION- OG BUFFET-FORSLAG

Receptionsforslag |
3 timers arrangement
Minimum 20 voksne
Grgntsagssnack med dip
2 stk. trekantssandwich med
forskelligt fyld
4 stk. tapas efter seeson med 2
slags fisk og ked
3 stk. ostebidder
2 stk. handlavede fyldte
chokolader
Frisk skéret frugt med 2 slags
hjemmelavede mandler
Frit forbrug af @l, vand og vin

Pr. kuvert kun DKK. 225,-
min. 20 kuverter

Buf'fetforslag |
3 slags sild med lggringe og
kapers
Varmrgget lyssej med urtecreme
/g og rejer med mayonnaise
Gravad laks med raevedressing
Fiskefilet med remoulade og
citron
Roastbeef med pickles og havlet
peberrod
Tarteletter med hgns i asparges
Spreengt oksebryst med fladepe-
berrod
Lun leverpostej med bacon og
ristede svampe
Frikadeller med kartoffelsalat
Svinemegrbrad & la creme
Ostebraet med kiks og druer
Trifli med makroner og fladeskum
Chokoladekage med Creme
Anglaise

Pr. kuvert kun DKK. 325,-
min. 20 kuverter

Buﬁetforslag Il

Mini rejecocktail

Grillet laks med tomatsalat og
gedefeta

Skinke med gulerods tapenade
Raget kylling med pesto
Nakkefilet af dansk gris med
citron, rosmarin, lag og hvidleg
Kalvemedaljoner med artiskokker
og oliven

Rucola med pecorino og ristede
mandler

Grillet squash, peberfrugt og
tomat med olivenolie

Frisk pasta med krydderurte-
creme

Gnochhi med basilikum
Foccasia brgd

Tiramisu Cantucinni

Pr. kuvert kun DKK. 298,-
min. 20 kuverter



Tilkebsliste

Pr. servering/pr. stk.

Lagkage oo DKK. 58,-
SMEKAGE e DKK. 30,-
Hiemmebagt kage....ccoveieieviieieieieeicieics DKK. 45,-
Handlavede fyldte chokolader, 2 stk. ................ DKK. 32,-
SEKAAWISE. et DKK. 28,-
Tilleeg pr. servering for diverse medbragt

slik, snacks og/eller kage.....cooveveevcenicvencnan. DKK. 10,-
Frisk skaret frugt

med 2 slags hjemmelavede mandler ................ DKK. 49,-
SMOONIES et DKK. 38,-
SaAltSNACKS vttt DKK.. 28,-
Grgntsags snacks med dip .ooveveveceeeeeeee DKK.38,-
Chokoladefontzne leje

(uden forbrug af frugt og chokolade) .......... DKK. 1.000,-
Alm. flaskedl oo DKK. 30,-
Speciel Bl - Y2 | i DKK. 48,-
Sodavand ad libitum under middagen ........... DKK. 105,
Sodavand, kildevand, juice og Cocio .............. DKK. 25,-

Kaffe/the ..o, DKK. 30,-

Born og unge

For bgrn og unge, der far samme festmenu som
de voksne, er der fglgende rabatter p& menuen.

Unge under 18 ar, der
ikke drikker alkohol f&r
25 % rabat.

Barn op til 3 ar er gratis.

Born mellem 4-12 ar far
50 % rabat.

Rabatten ydes ikke pé helligdagstilleeg og blomster-
dekorationer.

Velkomstdrink pr. glas fra ..o DKK. 45,-
Champagne pr. glas ..o DKK 75,-
1 drink med 2 cl. spiritus ..o e DKK. 55,-
SPINtUS 2 Lo fTa o DKK 32,-
Cognac & HK@r fra. .o, DKK. 50,-
Musikermad, 1 ret oo DKK 128,-
Fri bar med gl/vand/banketvin

(2 MBI it DKK. 175,-
Fri bar med gl/vand/banketvin

(BHMEN) ittt DKK. 195,-
Fri bar med gl/vand/banketvin/spiritus

(2 HMIEE) e DKK. 220,-
Fri bar med gl/vand/banketvin/spiritus

(B timer) DKK. oo 320,
Tilleeq til Festforslag |l

1 ekstra time fri bar gl/vand/banketvin ............. DKK. 65,-
Blomsterdekorationer......coeveeveeieciieecieeiiens DKK. 258,-
Tilleeg pr. tiener pr. V2 time efter 6/8 time ..... DKK. 235,-



Reservation

Reservationen bekraeftes altid skrift-
ligt og er farst bindende for Skeere-
hallernes Konferencecenter ZBC,
nar vi har modtaget underskrevet

bekraeftelse retur — samt registreret
indbetaling af depositum.

Depositum

Ved bekraeftelse af reservationen
opkraeves depositum pad 10 % af den
bekraeftede totalpris. Dette depo-
situm er ikke refunderbart ved evt.
annullering.

Betaling

Senest 30 dage for atholdelse

af arrangementet indbetales de
resterende 90 % af den bekraeftede
totalpris.

Evt. tilkgb samt ydelser afregnet ef-
ter forbrug betales ved fremsendel-

Veer med.

Verden er til at forandre.
zbe.dk

se af faktura efter arrangementets
afholdelse.

Afbestilling samt reduktion

Ved annullering® indtil 3 maneder
for 1. arrangementsdag, kan dette
foretages uden yderligere omkost-
ning end det indbetalte depositum.

Ved annullering® mellem 1 -3
maneder for 1. arrangementsdag
faktureres arrangementet med 50 %
af den bekraeftede totalpris — heraf
udgar depositum 10 %.

Ved annullering® mindre end 1
maned for 1. arrangementsdag
faktureres arrangementet med 75 %
af den bekraeftede totalpris — heraf
udgar depositum 10 %.

Ved annullering® indtil 24 timer far
1. arrangementsdag — kan 10 % af

det samlede deltagerantal annulle-
res uden omkostning.

*Ved annullering, som altid skal ske
skriftligt, forst&s reduktion, afkort-
ning, omplacering samt lignende
vaesentlige eendringer i forhold til
bekraeftelsen. Ved manglende frem-
made (no show) vil arrangementets
fulde bekraeftede totalpris blive
faktureret.

Skeerehallernes Konferencecenter
ZBC forbeholder sig ret til (trods
rettidig afbestilling) at fakturere

for ydelser, derikke kan afbestilles,
f.eks. musik, udstyr, underholdning
mm.

Kontakt
Konferencecenterchef
Lasse Kruuse, TIf. 4172 1014

Skaerehallernes Konferencecenter - ZBC
Maglegérdsvej 10

4000 Roskilde

TIf.: 5578 8888



